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Denis et Marjorie,
ainsi que l'ensemble de I'equipe du restaurant
sont ravis de vous recevoir dans une ambiance
chaleureuse et conviviale et cosy.

Privatisation de IEspace Clément
du vendredi soir au dimanche.

Sevice en salle / equipement audio / menage
location de mobilier / parc




COCKTAIL

"CLE EN MAIN"

13
pieces Mini cup-cakes
Cake tomate-poivron / mousse curry et poivron pequillos
Cake & l'aneth / mousse paprika et chorizo
Mauricettes
Rillettes campagnardes - fromage frais aux herbes
Réductions chaudes
Pizza jambon / tomme et olive noire

Flamiche / gouda

Toast, blinis et mini p&té en croite
Saumon fume au romarin sur canape
Q- ufs de caille / mousseline tomate basilic sur canapé
Rillettes de saumon fumé et crevette sur blinis
Tartare de fromage et jambon blanc sur blinis
Mini paté en crodte campagnard aux pistaches
Le sucre
Verrine de brunoise de fruits
Tartelette citron meringuée



COCKTAIL

"CLE EN MAIN"

Mini cup-cakes 15

Cake tomate-poivron / mousse curry et poivron pequillos pieces

Cake a l'aneth / mousse paprika et chorizo
Mauricettes
Saumon fumé au safran et & l'anis vert
Mini burger brioche
Thon /tomate
Réductions chaudes

Pizza jambon / tomme et olive noire

Flamiche / gouda
Toast, blinis et mini paté en croite
Saumon fume au romarin sur canape
Q-ufs de caille / mousseline tomate basilic sur canapé
Rillettes de saumon fumé et crevette sur blinis
Tartare de fromage et jambon blanc sur blinis
Mini p&ité en crodte campagnard aux pistaches
Le sucre
Brochette de fruits

Verrine tiramisu & la mirabelle



COCKTAIL

"CLE EN MAIN"

Bar & knack
Mini knack / brioche cocktail

Les verrines

17

e Tartare de legumes & la provencale / magret de canard fumée

Melée d'avocat /crevettes épicees
Brochette cocktail
Melon / mozza / jombon
Mauricettes
Saumon fumé au safran et & l'anis vert
Mini burger brioche
Foie gras / pomme de Chine

Pain surprise

Tortue ou cygne
Réductions chaudes
Pizza jambon / tomme et olive noire
Flamiche / gouda
Toast, blinis et mini p&té en croote
Saumon fume au romarin sur canape
Cufs de caille / mousseline tomate basilic sur canape
Rillettes de saumon fumé et crevette sur blinis
Tartare de fromage et jambon blanc sur blinis
Le sucre
Brochettes de fruits
Mini cone mousse fraise tagada



VIN D’'HONNEUR

Assortiment de legumes & griller
Crevettes sautees herbes et epices
Magret de canard

Pilons de poulet Tex-Mex
Cannellonis de truite saumonée
Assortiment de brochettes autour du fromage
Bar a huitres

Accompagnés de ses mini brioches

Saumon fumé, juste parfumé au romarin
Saumon fumé mariné aux pistils de safran, épices et anis vert
Magret de canard aux ¢pices de Noél
Tete de filet mignon de porc aux baies roses et zeste de citron




VIN D'HONNEUR
4 4

Biere tireuse et picon / Punch sangria blanche en fontaine (alcoolise)
Coca / Jus d'orange
Bar & eau détox maison : citron / framboise

Biere tireuse et picon / Moscato
Cocktail facon Mojito (alcoolisé) en fontaine et glace carbonique
Coca / Jus d'orange

Bar & eau détox maison : cassis / fraise

Biere tireuse et picon / Vin blanc fruite¢ / Crémant
Soupe champenoise / Coca / Jus d'orange

Bar & eau détox maison : Peche - gingembre / Pétales de roses - litchi




Accord mets & vins

Vin blanc pour accompagner votre entfrée
Vin rouge pour accompagner votre plat
Vin rouge pour accompagner votre fromage
Eaux min¢rales plates et pétillantes
Cafés, thes et infusions

Vin blanc moelleux pour accompagner votre 1¢¢ entrée
Vin blanc fruité pour accompagner votre 2¢m entr¢e
Vin rouge pour accompagner votre plat
Vin rouge pour accompagner votre fromage
Eaux min¢rales plates et pétillantes
Cafes, thes et infusions

Vin blanc moelleux pour accompagner votre 1¢¢ entrée
Vin blanc fruite pour accompagner votre 2¢™ entree
Vin rouge pour accompagner votre plat
Vin rouge pour accompagner votre fromage
Une flote de petillant pour accompagner votre dessert
Eaux min¢rales plates et pétillantes
Cafés, thes et infusions



Entrée
Marbre foie gras de canard aux cranberries / Petit pain aux céréales
Ou
Esturgeon d'Aquitaine / sauce hollandaise & la ciboulette en matelote

Sorbet arrosé
Sorbet framboise / liqgueur de litchi
Qu
Cranite pasteque / rthum arrange

Plats
Cigolette de volaille / cepes bouchons / sauce perigourdine
Ou
Beeuf en cuisson lente/trompettes / poire pochee

Fromage
Briec Maubert et confit d'oignons / raisin / carmine
Desserts
Notre mirabelle croquante et mousseuse / creme glacée yoaourt
Ou
Wedding cake patissier
« Parfum & définir »




Mise en bouche

Texture d'oursin en coquille / melée d'avocat et crabe royal

Entrée

Pressé de foie Gras de canard aux eclats d'abricots et poivre de sechouan,
peftit pain aux Noix
Qu
Pavé de truite / melée de carottes jaunes / tartare de tomates / sauce safranée
Sorbet arrosé

Sorbet melon / gewrztraminer
Ou
Citron vert / rthum blaonc
Plats
Filet de canette / marsala / melée de petits champignons
Qu
Pavé de veau dans la sous-noix basse température / jus de veau / shiitakes
Fromage
Trilogie de fromages en piece montée / raisins et gelée de bleuets sauvages
(Bouquet de salade en supplement)
Desserts

Pomme d'amour en trompe |'ceil facon foret noire / sorbet cerise
Qu
Buffet de gateaux et choux
Gateaux 2 parfums & definir et choux avec croquante, 2 par pers




Mise en bouche & définir

¢ entrée

Mille-feville de foie gras de canard et magret fumeé aux ¢pices / pointe aux éclats d'olives

2¢me gntrée

Cassolette de noix de St Jacques / melée de légumes & la provencale / sauce bisque

Sorbet arrosé
Cranite rhum arrange et banane / cerises confites
Ou
Sorbet mirabelle / gold en pipette / mirabelle fruit
Plats

Pavé de veau / champignon eryngii
Ou
Cceur de rumsteack basse température facon Rossini

Fromage
Trilogie de fromages en piece montée / raisin - noix / gelée de bleuets sauvages
Mur vegeétalisé / bouquet de salade
Dessert

Piece montée de gateaux 3 parfums
Ou
Wedding cake (parfum & définir)
Ou
Buffet de patisseries / 5 sortes




Wedding cake ou gateaux

Fraisier / biscuit / patissiere
Fraisier en mousse / tagada / pomme d'amour
Foret noire (revisitée)
Tout fruits rouges
Fruits de la passion / brisures de framboises / petales de bleuets
Mousse chocolatee / genoise chocolat / compotée de poires au Gewurztraminer
Ganache chocolat / feuillantine / mousse pralinée

Buffet de pdatisseries

Choux lunch
framboise / vanille / pistache / chocolat

Tartelette
citron et meringue noire / coco, pralin et eéclats de pistaches / mousse et framboise

Macaron
chocolat / fruits rouges / pistache / cassis

Moelleux chocolat fagon cup-cake
chocolat noir / choco-framboise / choco-caramel

Verrine
yaourt fermier-gelée de coings / tartare de fruits exotiques / pasteque et sirop de roses

Mini cone texture mousse
mousse passion / fraise / tiramisu / pistache / chocolat blonc

Claces ou sorbet
chocolat blanc / café / bergamote / framboise / mangue / citron vert / more




MENU

Végetarien

Variation de crudités et petits legumes
Qu
Cremeux du moment et ceuf poche

Pave de truite/risotto
Qu
Plat chaud autour des legumes/feculent

Dessert du menu des mariés

Ou
Salade de fruits

MENU
Enfant

jusqu'a 12 ans

Filet de poulet sauce creme champignons
Pates
2 boules de glace
Coca et jus de fruits

NN




BRUNCH

du lendemain

Formule brunch petit-d¢jeuner 10h & 13h

Café / lait / chocolat chaud / jus de fruits / eau plate et pétillante
Petit pain pérenne
Buffet de viennoiseries / cereales / corbeille de fruits / duo de jambon / melon / crudités

Formule brunch petit-dé¢jeuner et déjeuner 10h & 13h

Café / lait / chocolat chaud / jus de fruits / eau plate et petillante / biere / pinot noir
Petit pain perenne
Buffet de viennoiseries / céreales / corbeille de fruits / melon / crudités
Yoourt et gelée de fruits en verrine / moelleux au chocolat
Buffet de charcuteries et viande froide

Vi S
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